EVENEMENTS

Menu & SFr. 135.00 par personne (boissons non incluses)

ATELIER

mulsion

o diversions salées
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o foie gras

xocopili, navet, cynorhodon

o truite de lac sauvage

courge, coriandre
courge spaghetti

o piéce de boeuf

blettes, verts de blette
échalotes, bolets, jus au romarin

o travail autour de la poire

o sphére chocolat blanc

marrons, bourbon
noisettes et craquant amandes

o quelques caramels mous

découverte gastronomique
a votre domicile

Benoit Martin - Primevéres 10 - 2720 Tramelan - Tél. 079 811 58 60 - www.e-mulsion.ch



